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21.6.2023 Luonnoneväshanke 2020-2022 Esedu           ESR ja EAKR rahoittama kaksoishanke

1. LÄMPÖKUIVURI TAURO 80-100 kg
2. PAKASTEKUIVURI ZIRBUS 8 kg
3. PAKSTEKUIVURI FROZEN 4 kg
4. MASSA-ANNOSTELIJA HANDTMANN (massat, isot määrät, makkarat)
5. MASSA-ANNOSTELIJA BELTOP UNO 275  (hillot, massat, pienet määrät)
6. PAKKAUSANNOSTELIJA LINEPAC (kuivatuote)
7. PAKKAUSANNOSTELIJA SCAYL (karkeat kuivatuotteet kuten kuivasienet)
8. PELKKÄ ESIKÄSITTELY, JÄLKIKÄSITTELY ja PAKKAAMINEN

LEEVIN palvelut

Varauksen jälkeen asiakas saa vahvistuksena 
sähköpostin ja tarkemmat tiedot ja ohjeet 
- etukäteissuunnitelusta ja
- tavaran toimituksesta



21.6.2023
ESR ja EAKR rahoittama 

TAURO lämpöilmakuivuri 80 - 100 kg märkätuotteen täyttömäärälle:

-lämpötilan säätö 30 - 65 astetta
-täyttömäärä 80 - 100 kg
-40 ritiläpeltiä 

3. KUINKA VARAAN KONEEN

4. KUINKA TUON TUOTTEET TUOTEKEHITYSTILAAN

1. MITÄ LAITTEEN KÄYTTÖ MAKSAA

Ole yhteydessä Anne Piispaan p 044 711 5935 tai Sabine Ahvenaiseen p. 
040 195 5826

Laitteen saa varata yhdeksi viikoksi kerrallaan. Kuivurin TAURO lisäksi 
tilan esikäsittelylaitteet ja pakkauslaitteet ovat käytössäsi.
Palvelu sisältää:
- asiantuntijapalvelu 1h 98 € alv 0%
- sähkö   80 € alv 0%
- muut yleiskulut  33 € alv 0%

 yht. 211 € alv 0% (261,64 € alv 24%)

2. MITÄ PALVELU PITÄÄ SISÄLLÄÄN
Tarjoamme tilat, laitteet ja käyttöopastuksen. Varsinaista tuotekehitystyötä emme 
pysty tarjoamaan, ennen kuivausta voidaan suunnitella kuivauksen lämpötilaa ja 
mahdollista esikäsittelyä. Kuivauksen jälkeen opastetaan pakkausvaihtoehtoihin. 
Varattuasi laitteen saat vahvistuksen sähköpostilla, ja voidaan suunnitella kuivausta.

Tuo tuotteet astioissa, joissa on oma nimesi ja puhelinnumerosi. 
Tuotteet tuodaan Anni Swanin kadun puolelta ILONAN lastauslaiturin 
kautta klo 8-15 välillä. Sovi ajankohta Anne Piispan p. 044 711 5935 tai 
Sabine Ahvenaisen p. 040 195 5826 kanssa.



21.6.2023
ESR ja EAKR rahoittama 

ZIRBUS pakastekuivuri 1-8 kg täyttömäärälle:

-täyttömäärä 1-8 kg
-8 kpl 1 cm matalaa GN-vuokaa 
-kuivausaika ja profiili 
ohjelmoitavissa

3. KUINKA VARAAN KONEEN

4. KUINKA TUON TUOTTEET TUOTEKEHITYSTILAAN

1. MITÄ LAITTEEN KÄYTTÖ MAKSAA

Ole yhteydessä Anne Piispaan p 044 711 5935 tai Sabine Ahvenaiseen p. 
040 195 5826

Laitteen saa varata yhdeksi viikoksi kerrallaan. Kuivurin ZIRBUS lisäksi 
tilan esikäsittelylaitteet ja pakkauslaitteet ovat käytössäsi.
Palvelu sisältää:
- asiantuntijapalvelu 1,5h 147 € alv 0%
- sähkö   120 € alv 0%
- muut yleiskulut  33 € alv 0%

 yht. 300 € alv 0% (372 € alv 24%)

2. MITÄ PALVELU PITÄÄ SISÄLLÄÄN
Tarjoamme tilat, laitteet ja käyttöopastuksen. Varsinaista tuotekehitystyötä emme 
pysty tarjoamaan, ennen kuivausta voidaan suunnitella kuivauksen vaiheita ja 
mahdollista esikäsittelyä. Kuivauksen jälkeen opastetaan pakkausvaihtoehtoihin. 
Varattuasi laitteen saat vahvistuksen sähköpostilla, ja voidaan suunnitella kuivausta.

Tuo tuotteet astioissa, joissa on oma nimesi ja puhelinnumerosi. 
Tuotteet tuodaan Anni Swanin kadun puolelta ILONAN lastauslaiturin 
kautta klo 8-15 välillä. Sovi ajankohta Anne Piispan p. 044 711 5935 tai 
Sabine Ahvenaisen p. 040 195 5826 kanssa. 



21.6.2023
ESR ja EAKR rahoittama 

FROZEN pakastekuivuri 1-4 kg täyttömäärälle:

-täyttömäärä 1-4 kg
-4 kpl vuokia, täyttökorkeus noin 1,5 cm 
-pitkälle automatisoitu, vakuumin 
alaraja, pakastuslämpötila ja 
loppulämpötila säädettävissä.

3. KUINKA VARAAN KONEEN

4. KUINKA TUON TUOTTEET TUOTEKEHITYSTILAAN

1. MITÄ LAITTEEN KÄYTTÖ MAKSAA

Ole yhteydessä Anne Piispaan p 044 711 5935 tai Sabine Ahvenaiseen p. 
040 195 5826

Laitteen saa varata yhdeksi viikoksi kerrallaan. Kuivurin FROZEN lisäksi 
tilan esikäsittelylaitteet ja pakkauslaitteet ovat käytössäsi.
Palvelu sisältää:
- asiantuntijapalvelu 1 h 98 € alv 0%
- sähkö   120 € alv 0%
- muut yleiskulut  33 € alv 0%

 yht. 251 € alv 0% (311,24 € alv 24%)

2. MITÄ PALVELU PITÄÄ SISÄLLÄÄN
Tarjoamme tilat, laitteet ja käyttöopastuksen. Varsinaista tuotekehitystyötä emme 
pysty tarjoamaan, ennen kuivausta voidaan suunnitella kuivauksen vaiheita ja 
mahdollista esikäsittelyä. Kuivauksen jälkeen opastetaan pakkausvaihtoehtoihin. 
Varattuasi laitteen saat vahvistuksen sähköpostilla, ja voidaan suunnitella kuivausta.

Tuo tuotteet astioissa, joissa on oma nimesi ja puhelinnumerosi. 
Tuotteet tuodaan Anni Swanin kadun puolelta ILONAN lastauslaiturin 
kautta klo 8-15 välillä. Sovi ajankohta Anne Piispan p. 044 711 5935 tai 
Sabine Ahvenaisen p. 040 195 5826 kanssa. 



21.6.2023
ESR ja EAKR rahoittama 

Massa-annostelija HANDTMANN:

-kertatäyttömäärä 25 kg
-makkararuisku
-annostelupää
-annostelu 5 – 100 g
-hillot, massat, taikinat

3. KUINKA VARAAN KONEEN

4. KUINKA TUON TUOTTEET TUOTEKEHITYSTILAAN

1. MITÄ LAITTEEN KÄYTTÖ MAKSAA

Ole yhteydessä Anne Piispaan p 044 711 5935 tai Sabine Ahvenaiseen p. 
040 195 5826

Laitteen saa varata kahdeksi päiväksi kerrallaan. Massa-annostelijan 
lisäksi tilan esikäsittelylaitteet ja pakkauslaitteet ovat käytössäsi.
Palvelu sisältää:
- asiantuntijapalvelu 2 h 196 € alv 0%
- sähkö   40 € alv 0%
- muut yleiskulut  33 € alv 0%

 yht. 269 € alv 0% (333,56 € alv 24%)

2. MITÄ PALVELU PITÄÄ SISÄLLÄÄN
Tarjoamme tilat, laitteet ja käyttöopastuksen. Varsinaista tuotekehitystyötä emme 
pysty tarjoamaan, ennen käyttöä voidaan suunnitella valmistuksen vaiheita ja 
mahdollista esikäsittelyä. Tuotannon jälkeen opastetaan pakkausvaihtoehtoihin. 
Varattuasi laitteen saat vahvistuksen sähköpostilla, ja voidaan suunnitella 
valmistusta.

Tuo tuotteet astioissa, joissa on oma nimesi ja puhelinnumerosi. 
Tuotteet tuodaan Otavankatu 4 , opetuskeittiö 212, elintarvikevaraston 
lastauslaiturin kautta klo 8-15 välillä. Sovi ajankohta Anne Piispan p. 044 
711 5935 tai Sabine Ahvenaisen p. 040 195 5826 kanssa. 



21.6.2023
ESR ja EAKR rahoittama 

Massa-annostelija BELTOP UNO 275 :

-Pistooliannostelija 5 - 275 ml per annos
-hillot, massat, 

3. KUINKA VARAAN KONEEN

4. KUINKA TUON TUOTTEET TUOTEKEHITYSTILAAN

1. MITÄ LAITTEEN KÄYTTÖ MAKSAA

Ole yhteydessä Anne Piispaan p 044 711 5935 tai Sabine Ahvenaiseen p. 
040 195 5826

Laitteen saa varata kahdeksi päiväksi kerrallaan. Massa-annostelijan 
lisäksi tilan esikäsittelylaitteet ja pakkauslaitteet ovat käytössäsi.
Palvelu sisältää:
- asiantuntijapalvelu 1 h 98 € alv 0%
- sähkö   40 € alv 0%
- muut yleiskulut  33 € alv 0%

 yht. 171 € alv 0% (212,04 € alv 24%)

2. MITÄ PALVELU PITÄÄ SISÄLLÄÄN
Tarjoamme tilat, laitteet ja käyttöopastuksen. Varsinaista tuotekehitystyötä emme 
pysty tarjoamaan, ennen käyttöä voidaan suunnitella valmistuksen vaiheita ja 
mahdollista esikäsittelyä. Tuotannon jälkeen opastetaan pakkausvaihtoehtoihin. 
Varattuasi laitteen saat vahvistuksen sähköpostilla, ja voidaan suunnitella 
valmistusta.

Tuo tuotteet astioissa, joissa on oma nimesi ja puhelinnumerosi. 
Tuotteet tuodaan Anni Swanin kadun puolelta ILONAN lastauslaiturin 
kautta klo 8-15 välillä. Sovi ajankohta Anne Piispan p. 044 711 5935 tai 
Sabine Ahvenaisen p. 040 195 5826 kanssa. 



21.6.2023
ESR ja EAKR rahoittama 

Kuiva-annostelija LINEPAC:

-annostelu 20 – 500 g
-jauheet, siemenet, pienikokoiset rakeet

3. KUINKA VARAAN KONEEN

4. KUINKA TUON TUOTTEET TUOTEKEHITYSTILAAN

1. MITÄ LAITTEEN KÄYTTÖ MAKSAA

Ole yhteydessä Anne Piispaan p 044 711 5935 tai Sabine Ahvenaiseen p. 
040 195 5826

Laitteen saa varata kahdeksi päiväksi kerrallaan. Kuiva-annostelijan 
lisäksi tilan esikäsittelylaitteet ja pakkauslaitteet ovat käytössäsi.
Palvelu sisältää:
- asiantuntijapalvelu 1 h 98 € alv 0%
- sähkö   40 € alv 0%
- muut yleiskulut  33 € alv 0%

 yht. 171 € alv 0% (212,04 € alv 24%)

2. MITÄ PALVELU PITÄÄ SISÄLLÄÄN
Tarjoamme tilat, laitteet ja käyttöopastuksen. Varsinaista tuotekehitystyötä emme 
pysty tarjoamaan, ennen käyttöä voidaan suunnitella valmistuksen vaiheita ja 
mahdollista esikäsittelyä. Tuotannon jälkeen opastetaan pakkausvaihtoehtoihin. 
Varattuasi laitteen saat vahvistuksen sähköpostilla, ja voidaan suunnitella 
valmistusta.

Tuo tuotteet astioissa, joissa on oma nimesi ja puhelinnumerosi. 
Tuotteet tuodaan Anni Swanin kadun puolelta ILONAN lastauslaiturin 
kautta klo 8-15 välillä. Sovi ajankohta Anne Piispan p. 044 711 5935 tai 
Sabine Ahvenaisen p. 040 195 5826 kanssa. 



21.6.2023
ESR ja EAKR rahoittama 

Kuiva-annostelija SCAYL:

-annostelu 15 g – 5000 g
-kuivasienet, pavut, rakeet, popcorn

3. KUINKA VARAAN KONEEN

4. KUINKA TUON TUOTTEET TUOTEKEHITYSTILAAN

1. MITÄ LAITTEEN KÄYTTÖ MAKSAA

Ole yhteydessä Anne Piispaan p 044 711 5935 tai Sabine Ahvenaiseen p. 
040 195 5826

Laitteen saa varata kahdeksi päiväksi kerrallaan. Kuiva-annostelijan 
lisäksi tilan esikäsittelylaitteet ja pakkauslaitteet ovat käytössäsi.
Palvelu sisältää:
- asiantuntijapalvelu 1 h 98 € alv 0%
- sähkö   40 € alv 0%
- muut yleiskulut  33 € alv 0%

 yht. 171 € alv 0% (212,04 € alv 24%)

2. MITÄ PALVELU PITÄÄ SISÄLLÄÄN
Tarjoamme tilat, laitteet ja käyttöopastuksen. Varsinaista tuotekehitystyötä emme 
pysty tarjoamaan, ennen käyttöä voidaan suunnitella valmistuksen vaiheita ja 
mahdollista esikäsittelyä. Tuotannon jälkeen opastetaan pakkausvaihtoehtoihin. 
Varattuasi laitteen saat vahvistuksen sähköpostilla, ja voidaan suunnitella 
valmistusta.

Tuo tuotteet astioissa, joissa on oma nimesi ja puhelinnumerosi. 
Tuotteet tuodaan Anni Swanin kadun puolelta ILONAN lastauslaiturin 
kautta klo 8-15 välillä. Sovi ajankohta Anne Piispan p. 044 711 5935 tai 
Sabine Ahvenaisen p. 040 195 5826 kanssa. 



21.6.2023
ESR ja EAKR rahoittama 

LEEVIN esikäsittely, jälkikäsittely ja pakkauslaitteet:

-multavihannesten pesu
-vihannesleikkurit
-paseerauslaite
-kutterit
-blenderit
-pakkauslaitteet

3. KUINKA VARAAN KONEEN

4. KUINKA TUON TUOTTEET TUOTEKEHITYSTILAAN

1. MITÄ LAITTEEN KÄYTTÖ MAKSAA

Ole yhteydessä Anne Piispaan p 044 711 5935 tai Sabine Ahvenaiseen p. 
040 195 5826

Tilan saa varata kahdeksi päiväksi kerrallaan. Tilan esikäsittely- ja 
jälkikäsittelylaitteet ja pakkauslaitteet ovat käytössäsi.
Palvelu sisältää:
- asiantuntijapalvelu 1 h 98 € alv 0%
- sähkö   40 € alv 0%
- muut yleiskulut  33 € alv 0%

 yht. 171 € alv 0% (212,04 € alv 24%)

2. MITÄ PALVELU PITÄÄ SISÄLLÄÄN
Tarjoamme tilat, laitteet ja käyttöopastuksen. Varsinaista tuotekehitystyötä emme 
pysty tarjoamaan, ennen käyttöä voidaan suunnitella valmistuksen vaiheita ja 
mahdollista esikäsittelyä. Tuotannon jälkeen opastetaan pakkausvaihtoehtoihin. 
Varattuasi laitteen saat vahvistuksen sähköpostilla, ja voidaan suunnitella 
valmistusta.

Tuo tuotteet astioissa, joissa on oma nimesi ja puhelinnumerosi. 
Tuotteet tuodaan Anni Swanin kadun puolelta ILONAN lastauslaiturin 
kautta klo 8-15 välillä. Sovi ajankohta Anne Piispan p. 044 711 5935 tai 
Sabine Ahvenaisen p. 040 195 5826 kanssa. 
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